TERVEZET

Az agrar- és élelmiszergazdasagért felelos miniszter
.../2026. () AEM rendelete

a Magyar Elelmiszerkonyv kételezé el6irasairol szé16 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet
ecetrol szolo eléirasa tekintetében torténé modositasarol

[1] A szabalyozads célja, hogy a fogyasztok az ecet mindségére vonatkozoéan megfeleld
tajékoztatast kapjanak, valamint annak egyértelmiivé tétele, hogy ezeknek az élelmiszereknek
az elnevezése milyen jellegii €s mindségl termékre utal.

[2] A szabalyozas javitja az ecet mindségét, ¢és lehetdvé teszi a fogyasztok szamara, hogy
felismerjék az ezen a néven forgalomba keriilé termékek kozotti mindségi kiilonbségeket.

[3] Korabban ecetnek lehetett nevezni a mez6gazdasagi termékek erjesztésével, természetes
eljarassal késziilt és a szintetikus ecetsav higitasaval nyert termékeket is. Jelen szabalyozas
biztositja, hogy ecet megjeldléssel kizardlag a mezdgazdasagi eredetli termékekbdl kétszeres
erjesztéssel, biologiai eljarassal készitett termék hozhatd forgalomba. Szintetikus ecetsav
higitasaval nyert termék a tovabbiakban nem viselheti az ecet megnevezést.

[4] A szabalyozas részletesen rendelkezik az ecet nevének meghatarozasarol annak
érdekében, hogy egyértelmii tajékoztatast nyujtson a fogyasztoknak a termék jellegérdl. A
rendelet meghatarozza tovabba a hozzaadhatdé cukor mennyiségének maximumat annak
érdekében, hogy garantdlja a magas mindséget és visszaszoritsa a kedvezdtlen egészségi
hatasokat.

[5] A moédositas meghosszabbitja a huskészitmények szabalyozasdban a fehérjemindségi
értékre €és a hustartalom megallapitdsara vonatkozd rendelkezéseknek vald megfelelésre
biztositott atmeneti iddszakot.

[6] A modositas hatalyon kiviil helyezi az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe
keriild vinil-klorid monomert tartalmaz6 anyagokkal és targyakkal szemben tamasztott
mindségi kovetelményekrdl szolo eldirdst, tekintettel arra, hogy az ezekre vonatkozd
rendelkezések mar eurdpai unids jogszabalyban jelennek meg.

[7] Az élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérél szolo 2008. évi XLVI. torvény 76. § (2)
bekezdés 5. pontjdban kapott felhatalmazas alapjan, a Kormdany tagjainak feladat- és
hataskorérdl szolé 90/2026. (V. 13.) Korm. rendelet 25. § b) pontjaban meghatarozott
feladatkoromben eljarva a kdvetkezdket rendelem el:

1. §

A Magyar Elelmiszerkonyv kotelezé eldirasairél szolo 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet (a
tovabbiakban: R.) 1. § (3) bekezdése a kdvetkez6 h) ponttal egésziil ki:

[A Magyar Elelmiszerkonyv (Codex Alimentarius Hungaricus) 1. kotetének nemzeti
termékleirasokat tartalmazo kételezo eloirasait e rendelet kovetkezé mellékleteiben adom ki:]



,.h) az ecetr6l szo16 44. melléklet.”

2. §

(1) Az R. 2. §-a a kdvetkez6 (20a) bekezdéssel egésziil ki:

,(20a) A (20) bekezdésben foglaltaktol eltéréen e rendelet 12. melléklete

a) A rész IV. fejezet 3. pontjaban foglaltaknak,

b) C rész 6. pont 6.1.2. alpontjanak, 9. pont 9.1.4. alpontjanak, 11. pont 11.1.2. alpontjanak és
12. pont 12.1.3. alpontjanak fehérjemindségi értékre vonatkozé rendelkezéseinek, valamint

¢) D részében foglaltaknak

nem megfeleld, a MOdR10. hatalybalépésének napjat megeldz6 napon hatalyos eldirdsoknak
megfeleld termékek 2027. junius 30. napjaig eldallithatok, forgalomba hozhatok, és a
mindségmegorzési vagy fogyaszthatdsagi idejiik lejartaig forgalomban tarthatok.”

(2) Az R. 2. §-a a kdvetkez6 (28) bekezdéssel egésziil ki:

»(28) E rendelet 44. mellékletének a Magyar Elelmiszerkonyv kételezd elirasairdl sz61o
152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet ecetrdl szolo elbirasa tekintetében torténé modositasarol
sz0l6  .../2026. (...) AEM rendelettel (a tovabbiakban: ModR17.) megallapitott
rendelkezéseinek nem megfeleld, azonban a MOdR17. hatilybalépésének napjat megel6zd
napon hatdlyos el6irasoknak megfeleld, 44. melléklet szerinti termékek a ModR17.
hatalybalépésének napjatdl szamitott 18. honap utolsdé napjaig eldallithatok és forgalomba
hozhatok, valamint a minéségmeg0Orzési vagy fogyaszthatdsagi idejiik lejartaig forgalomban
tarthatok.”

3.§

Az R. akovetkezd 17. §-sal egésziil ki:

,»17. § E rendelet ModR17.-tel megallapitott 1. § (3) bekezdés h) pontja, 2. § (28) bekezdése
¢s 44. melléklete tervezetének a miszaki szabalyokkal és az informdacios tarsadalom
szolgaltatasaira vonatkozd szabalyokkal kapcsolatos informdacidszolgaltatasi eljaras
megallapitasarol szolo, 2015. szeptember 9-i (EU) 2015/1535 eurdpai parlamenti és tanacsi
iranyelv 5-7. cikke szerinti elézetes bejelentése megtortént.”

4. §

Az R. az 1. melléklet szerinti 44. melléklettel egésziil ki.

5.8
Hatalyat veszti az R.
a) 1. § (2) bekezdés 21. pontja,
b) 3. § 1. pontja, valamint
c) 23. melléklete.
6. §

Ez a rendelet a kihirdetését kovetdé harmadik napon 1ép hatalyba.



7.§

E rendelet tervezetének a miiszaki szabdlyokkal és az informacios tdrsadalom szolgéltatasaira
vonatkoz6 szabalyokkal kapcsolatos informacioszolgaltatasi eljaras megallapitasarol szolo,

2015. szeptember 9-i (EU) 2015/1535 eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelv 5-7. cikke
szerinti el0zetes bejelentése megtortént.

Bona Szabolcs Janos
agrar- és élelmiszergazdasagért felelos miniszter



1. melléklet a .../2026. (.....) AEM rendelethez

., 44. melléklet a 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelethez
A Magyar Elelmiszerkonyv 1-3/22-1 eléirasa az ecetrdl
A rész

ALTALANOS RENDELKEZESEK

1. Ez az eldiras a B részben meghatarozott gylimolcsecetre, gyiimdlcsborecetre,
szeszecetre, balzsamecetre, egyéb ecetre, valamint a C részben meghatdrozott almaecetre és
almaborecetre vonatkozik.

2. Az elbirasban meghatarozott termékmegnevezések a forgalomba hozott termékek
jelolésén kizarolag akkor hasznalhatok, ha a termékek megfelelnek a B és C részben
meghatarozott kovetelményeknek.

3. Az eldirasban szabalyozott termékek az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelet szerint a 12.3 élelmiszer-kategoriaba tartoznak.

4, Ez az el6irds nem vonatkozik az (EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelet alapjan oltalom alatt 4ll6 foldrajzi arujelzdvel ellatott vagy hagyomanyos kiilonleges
termékként bejegyzett ecetekre.

S. Ez az el6iras nem alkalmazhaté az 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és tandcsi
rendelet szerinti borecetre.

6. Az ebben az elbirasban meghatarozott technikai jellegli eldirasoknak nem kell
megfelelnie azon termékeknek, amelyeket az Eurdpai Unid valamely tagallamaban vagy
Torokorszagban allitottak eld, vagy hoztak forgalomba, vagy az Eurdpai Gazdasagi Térségrol
sz016 megallapodasban részes valamely EFTA-4llamban Allitottak eld, az ott irdnyadd
eléirasoknak megfelelden, feltéve, hogy az irdnyadd eldirdsok a fogyasztok védelme
vonatkozasdban az ezen eldirasban meghatarozottal egyenértékii védelmet nyujtanak.

1. A B és C részben szerepld termékek eldallitasahoz a B és C részben meghatarozottakon tal
felhasznalhato:

1.1. Az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti élelmiszer-
adalékanyagok, kivéve a szintetikus ecetsav (E 260); és a karamellek (E 150a—d). A
karamellek kizarolag balzsamecethez adhatok.

1.2. Friss vagy szaritott ndovények vagy novényi részek, fliszerek, illetve az 1334/2008/EK
eurdpai  parlamenti €s tanicsi rendelet szerinti természetes aromaanyagok és
aromakészitmények, igy kiilondsen fiiszerkivonatok.



1. Ezen eldiras alkalmazasaban:

1.1. Ecet: mezdgazdasadgi eredetli termékekbdl kétszeres, alkoholos ¢&s ecetsavas
erjesztéssel, biologiai eljarassal készitett termék.

1.2.  Ecetbaktérium tapsod: az ecetbaktériumok taplalasdhoz hasznalhatdo szerves vagy
szervetlen anyag.

V.
1. Altalanos jelolési kovetelmények

1.1. A B ¢és C részben meghatarozott termékcsoport- €és termékleirasok kovetelményeinek
megfeleld ecetek eldirt neve az adott termékcsoport vagy termék elnevezése, kivéve, amikor
az adott kategdria lehetové teszi masik eldirt név hasznalatit. A megnevezésben a termék
fajtajat és jellegét meghatarozo Osszetevoket egyértelmiien fel kell tiintetni.

1.2. A B ¢és C részben meghatarozott ecetekhez hozzdadott — az ecet izvilaganak
kialakitdsaban meghataroz6 szerepet jatsz6 — friss vagy szaritott novények vagy ndvényi
részek, fiszerek, illetve az 1334/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerinti
természetes aromaanyagok vagy aromakészitmények, igy kiilonosen fliszerkivonatok a
megnevezés részét képezik.

1.3. A termék Osszes tényleges savtartalmat (g/100 ml) ecetsavban kifejezve ,,.... %
savtartalom” formajaban kell megadni. A mért értéknek a feltlintetett sszes savtartalomhoz
képest a megengedett eltérése +/- 0,5 %.

1.4. Nem hasznalhato az ,,ecet” megnevezés a szintetikus ecetsavat tartalmazé termék esetén.

1.5. Az ,¢érlelt” felirat kizarolag abban az esetben tiintethetd fel, ha az érlelés fahordoban vagy
mas fa taroloban, legalabb 6 honapig tartott.

1.6. A termék csomagolasan az agrartermék eldallitojanak, kiszerelést végzdjének vagy
forgalmazodjanak neve, valamint az eldallitasi hely cime az agrartermékek eredetvédelmérdl
sz616 2022. évi LXVI. térvény 26. §-a szerinti rendelkezéssel dsszhangban tiintethetd fel.

1.7. Valamely ecet Osszetevdjeként hasznalt terméket jelold, oltalom alatt alloé foldrajzi
arujelz6 az (EU) 2024/1143 ecurdpai parlamenti és tanacsi rendelet 27. cikke szerinti
rendelkezések figyelembevételével tiintethetd fel a termék elnevezésében, jeldlésében vagy
reklamanyagaban.

B rész
Termékcsoportok

1. GYUMOLCSECET

1.1. Termékesoport meghatarozasa
1.1.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi rendelet szerint:
12.3.



1.1.2. Gyiimolcsbol kétszeres, alkoholos €s ecetsavas erjesztéssel készitett termék.

1.2. Felhasznalhat6 6sszetevok:

1.2.1. gytimdlcs;

1.2.2. gyiimolcs aszalvany;

1.2.3. gylimdlesmust vagy siiritett gylimolcsmust;

1.2.4. gyiimolcstorkoly;

1.2.5. stiritett vagy nem stritett gytimolcslé;

1.2.6. ecetbaktérium kultira;

1.2.7. ecetbaktérium tapso;

1.2.8. ivoviz;

1.2.9. emberi fogyasztasra szant egyes cukortermékek, amelyeket kizarolag a technologiai
segédanyaggal megegyezd modon ¢és céllal lehet az elsddleges fermentacid soran hozzaadni
azzal, hogy a hozzdadott cukor mennyisége nem haladhatja meg az 0sszetevok
cukortartalmanak mennyiségét.

1.3. Mindségi jellemzdok

1.3.1. Fizikai, kémiai jellemzdk

1.3.1.1. Osszes savtartalom ecetsavban kifejezve: legalabb 30 g/1.
1.3.1.2. Maradék alkoholtartalom: legfeljebb 0,5 % (v/v).

1.3.2. Erzékszervi jellemzék

1.3.2.1. Kiilsé megjelenés: a felhasznalt gylimolcsre jellemzd intenzitdsu szin, attetszo,
kisméretli opalossag megengedett. A szliretlen ecet nem attetszd, esetében liledékesség
figyelhetd meg. Egynemi, higan foly¢ allag. A 1€kivalads megengedett.

1.3.2.2. lllat: a felhasznalt gyliimdlcsre jellemzd, tiszta illat. Harmonikus finomsag és
egyensuly, kiegyenstlyozott, nem banto savassag.

1.3.2.3. Iz: a felhasznalt gyiiméles ize egyértelmiien felismerhetd, dominans. Izesitett
gylimdlcsecet esetén az uralkodo illat- és zamatanyagot elsdsorban nem a gytimdlcs, hanem a
termék jellegét meghatdrozd izesitdé anyagok adjdk. Komplex, harmonikus iz,
kiegyensulyozott sav egyensuly.

1.4. Jelolés
1.4.1. A gytimoélcsecet eldirt névben a gylimolces sz6 helyettesithetd a felhasznalt gytimolesok
megnevezésével azok mennyiségének csokkend sorrendjében.

2. GYUMOLCSBORECET

2.1. Termékcsoport meghatarozasa

2.1.1. Elelmiszer-kategéria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
12.3.

2.1.2. Gyiimolcsbor ecetsavas erjesztésével készitett termék.

2.2. Felhasznalhato 0sszetevok:

2.2.1. gyiimolesbor;

2.2.2. gytimdlcs aszalvany;

2.2.3. gylimolesmust vagy stiritett gylimolecsmust;
2.2.4. gytimolestorkoly;

2.2.5. ecetbaktérium kultara;



2.2.6. ecetbaktérium tapso;

2.2.7. Ivoviz,

2.2.8. emberi fogyasztasra szant egyes cukortermékek, amelyeket kizarolag a technologiai
segédanyaggal megegyez6 moddon és céllal lehet az elsddleges fermentacid soran hozzaadni,
azzal, hogy a hozzdadott cukor mennyisége nem haladhatja meg az Osszetevok
cukortartalmanak mennyiségét.

2.3. Mindségi jellemzok

2.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

2.3.1.1. Osszes savtartalom ecetsavban kifejezve: legalabb 30 g/l.
2.3.1.2. Maradék alkoholtartalom: legfeljebb 1,2 % (V/v).

2.3.2. Erzékszervi jellemzok

2.3.2.1. Kiilsé megjelenés: a felhasznalt gyiimolcsborra jellemz§ intenzitast szin. Attetszd,
kisméretli opalossag megengedett. A sziiretlen ecet nem Aattetszd, esetében iiledékesség
figyelheté meg. Egynemi, higan foly¢ allag. A 1€kivalas megengedett.

2.3.2.2. lllat: a felhasznalt gyiimolcsborra jellemzd, tiszta illat. Harmonikus finomsag és
egyensuly, kiegyenstlyozott, nem banto savassag.

2.3.2.3. Iz: a felhasznalt gyiimolcsbor ize egyértelmiien felismerheté, dominans. Izesitett
gylimolcsborecet esetén az uralkodo illat- és zamatanyagot els6sorban nem a gyiimolcsbor,
hanem a termék jellegét meghatirozd izesitd anyagok adjdk. Komplex, harmonikus iz,
kiegyensulyozott sav egyensuly.

2.4. Jelolés
24.1. A gyliimolcsborecet eldirt névben a gyilimdlcsbor szd helyettesitd a felhasznalt
gylimolcsborok megnevezésével azok mennyiségének csokkend sorrendjében.

3. SZESZECET

3.1. Termékcsoport meghatarozasa

3.1.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerint:
12.3.

3.1.2. Mezbgazdasagi eredetii etil-alkohol ecetsavas erjesztésével készitett termék.

3.2. Felhasznalhat6 0sszetevok:

3.2.1. mezbgazdasagi eredeti etil-alkohol;

3.2.2. ecetbaktérium kultura;

3.2.3. ecetbaktérium tapso;

3.2.4. ivoviz;

3.2.5. emberi fogyasztasra szant egyes cukortermékek, amelyeket kizardlag a technologiai
segédanyaggal megegyezd modon ¢és céllal lehet az elsédleges fermentacid soran hozzaadni,
azzal, hogy a hozzdadott cukor mennyisége nem haladhatja meg az Osszetevok
cukortartalmanak mennyiségét.

3.3. Mindségi jellemzok

3.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

3.3.1.1. Osszes savtartalom ecetsavban kifejezve: legalabb 50 g/l.
3.3.1.2. Maradék alkoholtartalom: legfeljebb 0,5 % (v/v).

3.3.2. Erzékszervi jellemzok



3.3.2.1. Kiils6 megjelenés: a termékre jellemzd szintelenség és attetszoség.
3.3.2.2. Illat: a termékre jellemz6 savas illat.
3.3.2.3. Iz: a termékre jellemz0 savas iz.

4. BALZSAMECET

4.1. Termékcsoport meghatarozasa

4.1.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
12.3.

4.1.2. Borecethez, gyiimdlcsecethez, gyiimolcsborecethez gylimélcs, gyiimdlcs aszalvany,
gyimdlcsmust,  stritett  gylimdlcsmust vagy  finomitott  gylimoélesmust-stiritmény
hozzéadasaval készitett termék.

4.2. Felhasznalhat6 Osszetevok:

4.2.1. gytimolcs;

4.2.2. gytimdlcs aszalvany;

4.2.3. gylimolcsmust vagy stritett gyiimolcsmust;

4.2.4. gytimolcstorkoly;

4.2.5. stiritett vagy nem stritett gyiimdlcslé;

4.2.6. borecet;

4.2.7. gytimolcsecet;

4.2.8. gylimolcsborecet;

4.2.9. ecetbaktérium kultura,

4.2.10. ecetbaktérium tapso;

4.2.11. ivoviz;

4.2.12. emberi fogyasztasra szant egyes cukortermékek, amelyeket kizarolag a technologiai
segédanyaggal megegyez6 mddon és céllal lehet az elsddleges fermentacid soran hozzaadni,
azzal, hogy a hozzdadott cukor mennyisége nem haladhatja meg az 0Osszetevok
cukortartalmanak mennyiségét;

4.2.13. méz.

4.3. Mindségi jellemzdk

4.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

4.3.1.1. Osszes savtartalom ecetsavban kifejezve: legalabb 30 g/1.
4.3.1.2. Maradék alkoholtartalom: legfeljebb 0,5 % (v/v).

4.3.2. Erzékszervi jellemzdk

4.3.2.1. Kiilsé megjelenés: jellemzden sotét szinii, stirti allaghi. Uledékesség megengedett.
4.3.2.2. Illat: a termékre jellemzO, tartds illat, harmonikus finomsag ¢és egyensuly,
kiegyensulyozott, nem banto savassag.

4.3.2.3. iz: a termékre jellemz6, komplex, keserédes, harmonikus iz, kiegyensulyozott sav
egyensuly.

5. EGYEB ECET

5.1. Termékcsoport meghatarozasa
5.1.1. Elelmiszer-kategéria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerint:
12.3.



5.1.1. Adott 0sszetevobol kétszeres, alkoholos és ecetsavas erjesztéssel készitett termék. Az
egyéb ecetek a felhasznélt OsszetevOk szerint csoportosithatok, példaul gabonaecet,
malataecet, savoecet, sorecet, mézecet, zoldségecet.

5.2. Felhasznalhato Gsszetevok:

5.2.1. egyéb mezbgazdasagi eredetli termékek, amelyek keményitd, cukor és alkohol legalabb
valamelyikét tartalmazzak, példaul gabonatermények, sor, malata, tejsavo, méz;

5.2.2. z6ldség;

5.2.3. ecetbaktérium kultura;

5.2.4. ecetbaktérium tapso;

5.2.5. ivoviz;

5.2.6. emberi fogyasztasra szant egyes cukortermékek, amelyeket kizarolag a technologiai
segédanyaggal megegyez6 modon és céllal lehet az elsédleges fermentacidé soran hozzaadni,
azzal, hogy a hozzdadott cukor mennyisége nem haladhatja meg az 0Osszetevok
cukortartalmanak mennyiségét.

5.3. Mindségi jellemzok

5.3.1. Fizikai, kémiai jellemzék

5.3.1.1. Osszes savtartalom ecetsavban kifejezve: legalabb 50 g/1.
5.3.1.2. Maradék alkoholtartalom: legfeljebb 0,5 % (v/v).

5.3.2. Erzékszervi jellemzok

5.3.2.1. Kiils6 megjelenés: a termék Osszetevdivel harmonizalo, dsszetevdire jellemzd szin €s
intenzitas, valamint attetsz0ség. Higan folyd allag. A 1ékivalas megengedett. Szliretlen ecet
esetén iiledék kivalasa megengedett.

5.3.2.2. Illat: a termékmegnevezéssel harmonizald illat. Bantd savassdgot mell6zo,
kiegyensulyozott illat.

5.3.2.3. Iz: a termékmegnevezésre jellemz6, komplex, harmonikus iz, kiegyensulyozott sav
egyensuly.

5.4. Jelolés

5.4.1. Az ecet sz6t ki kell egésziteni a felhasznalt 6sszetevd vagy Osszetevok nevével. Tobb
Osszetevd esetén a felhasznalt dsszetevOk nevét azok mennyiségének csokkend sorrendjében
kell feltiintetni.

Crész
Termékek

1. ALMAECET

1.1. Termék meghatarozésa

1.1.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi rendelet szerint:
12.3.

1.1.2. Alméabdl kétszeres, alkoholos és ecetsavas erjesztéssel készitett termék.

1.2. Felhasznalhat6 6sszetevok:

1.2.1. alma;

1.2.2. alma aszalvany;

1.2.3. almamust vagy siiritett almamust;



1.2.4. almatorkoly;

1.2.5. stiritett vagy nem siritett almalé;

1.2.6. ecetbaktérium kultira;

1.2.7. ecetbaktérium tapso;

1.2.8. ivoviz;

1.2.9. emberi fogyasztasra szant egyes cukortermékek, amelyeket kizardlag a technologiai
segédanyaggal megegyez6 modon és céllal lehet az els6dleges fermentacid soran hozzédadni,
azzal, hogy a hozzdadott cukor mennyisége nem haladhatja meg az 0sszetevok
cukortartalmanak mennyiségét.

1.3. Mindségi jellemzok

1.3.1. Fizikai, kémiai jellemzdk

1.3.1.1. Osszes savtartalom ecetsavban kifejezve: legalabb 50 g/l.
1.3.1.2. Maradék alkoholtartalom: legfeljebb 0,5 % (v/v).

1.3.2. Erzékszervi jellemzék

1.3.2.1. Kiils6 megjelenés: az almara jellemzd intenzitasu szin, attetszd, kisméreti opalossag
megengedett. A szliretlen ecet nem attetszd, esetében iiledékesség figyelhetd meg. Egynemt,
higan foly¢ allag. A 1¢kivalas megengedett.

1.3.2.2. Illat: az almara jellemzo, tiszta illat. Harmonikus finomsag ¢és egyensuly,
kiegyensulyozott, nem bantd savassag.

1.3.2.3. iz: az alma ize egyértelmiien felismerhet, dominans. Izesitett almaecet esetén az
uralkodo6 illat- és zamatanyagot elsdsorban nem a gylimolcs, hanem a termék jellegét
meghataroz6 izesitd anyagok adjdk. Komplex, harmonikus iz, kiegyenstlyozott sav
egyensuly.

2. ALMABORECET

2.1. Termék meghatarozésa

2.1.1. Elelmiszer-kategéria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
12.3.

2.1.2. Almabor ecetsavas erjesztésével készitett termék.

2.2. Felhasznalhat6 0sszetevok:

2.2.1. almabor;

2.2.2. alma aszalvany;

2.2.3. almamust vagy siritett almamust;

2.2.4. almatorkoly;

2.2.5. ecetbaktérium kultara,

2.2.6. ecetbaktérium tapso;

2.2.7. ivoviz;

2.2.8. emberi fogyasztasra szant egyes cukortermékek, amelyeket kizarolag a technologiai
segédanyaggal megegyez6 moddon és céllal lehet az elsddleges fermentacié soran hozzaadni,
azzal, hogy a hozzdadott cukor mennyisége nem haladhatja meg az Osszetevok
cukortartalmanak mennyiségét.

2.3. Mindségi jellemzdk

2.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok
2.3.1.1. Osszes savtartalom ecetsavban kifejezve: legalabb 50 g/1.
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2.3.1.2. Maradék alkoholtartalom: legfeljebb 1,2 % (v/v).

2.3.2. Erzékszervi jellemzok

2.3.2.1. Kiilsé megjelenés: az almaborra jellemzd intenzitdsu szin, attetszd, kisméreti
opalossag megengedett. A sziiretlen ecet nem attetszo, esetében iiledékesség figyelheté meg.
Egynemi, higan foly¢ allag. A 1ékivalas megengedett.

2.3.2.2. lIllat: az almaborra jellemz0, tiszta illat. Harmonikus finomsag és egyensuly,
kiegyensulyozott, nem bant6 savassag.

2.3.2.3. {z: az almabor ize egyértelmiien felismerhetd, dominans. {zesitett almaborecet esetén
az uralkod6 illat- és zamatanyagot elsdsorban nem a gylimdlcs, hanem a termék jellegét
meghataroz6 izesitdé anyagok adjak. Komplex, harmonikus iz, kiegyensulyozott sav
egyensuly.”
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