TERVEZET

Az agrar- és élelmiszergazdasagért felelés miniszter
.../2026. ( ) AEM rendelete

a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezé eléirasairol szolé 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet
savanyusagokrol szolo eléirasa tekintetében torténé modositasarol

[1] A szabalyozas célja, hogy a fogyasztok a savanyusagok mindségére vonatkozodan
megfeleld tajékoztatist kapjanak, valamint annak egyértelmiivé tétele, hogy ezeknek az
¢lelmiszereknek az elnevezése milyen jellegli és minéségli termékre utal.

[2] Meghatarozasra keriilt a savanyitott z6ldség és gyiimolcs termékcsoport, amelyen beliil a
ndvényi részek apritottsaga, tobbfélesége Szerinti kiilonbdzd megnevezések is pontositasra
kertiltek.

[3] Az alkalmazott savanyitasi eljarasnak megfeleléen elkiiloniilten megjelenik, hogy a
természetes, illetve mesterséges savanyitassal eldallitott termékek esetén milyen megnevezést
lehet hasznalni.

[4] Rogzitésre keriiltek a hazai fogyasztas és hagyomanyok szempontjabdl jelent6s két
savanyusag termék, a csemegeuborka és savanyu kaposzta egyedi mindségi jellemzoi.

[5] Az élelmiszerlancrodl és hatdsagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVI. torvény 76. § (2)
bekezdés 5. pontjaban kapott felhatalmazas alapjan, a Kormany tagjainak feladat- és
hataskorérél szolo 90/2026. (V. 13.) Korm. rendelet 25. § b) pontjaban meghatarozott
feladatkdromben eljarva a kovetkezdket rendelem el:

1. §

A Magyar Elelmiszerkényv kotelez elbirasairél szolo 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet (a
tovabbiakban: R.) 1. § (3) bekezdése a kdvetkezd i) ponttal egésziil ki:

[A Magyar Elelmiszerkonyv (Codex Alimentarius Hungaricus) I kotetének nemzeti
termékleirasokat tartalmazo kotelezo eldirasait e rendelet kovetkezo mellékleteiben adom ki:]

,,1) @ savanyusagokrol szol6 45. melléklet,”

2.8
AR. 2. §-a a kovetkez6 (29) bekezdéssel egésziil ki:

»(29) A 45. mellékletnek a Magyar Elelmiszerkonyv kételezd eléirasairdl szolo 152/20009.
(XI. 12.) FVM rendelet savanytsagokrol szolo eldirasa tekintetében torténd modositasarol
sz0l6  ...12026. (...) AEM rendelettel (a tovabbiakban: ModR18.) megallapitott
rendelkezéseinek nem megfeleld, azonban a MOdR18. hatilybalépésének napjat megel6zo
napon hatdlyos el6irasoknak megfeleld, 45. melléklet szerinti termékek a MoOdR18.
hatalybalépésének napjatol szamitott 18. honap utolsé napjaig eldallithatok, forgalomba
hozhatok ¢€s a mindségmegdrzési vagy fogyaszthatosagi idejiik lejartdig forgalomban
tarthatok.”

3.8
Az R. a kovetkez6 18. §-sal egésziil ki:
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,,18. § E rendelet 1. § (3) bekezdés 1) pontja, 2. § (29) bekezdése és 45. melléklete MOdR 18.-
cal megallapitott rendelkezései tervezetének a miiszaki szabdlyokkal és az informacids
tarsadalom szolgaltatasaira vonatkozd szabdlyokkal kapcsolatos informécioszolgaltatasi
eljaras megallapitasarol szolo, 2015. szeptember 9-1 (EU) 2015/1535 eurdpai parlamenti és
tanacsi iranyelv 5-7. cikke szerinti eldzetes bejelentése megtortént.”

4.§

Az R. az 1. melléklet szerinti 45. melléklettel egésziil ki.

5. §

Ez a rendelet a kihirdetését kovetd harmadik napon 1ép hatalyba.

6. §

E rendelet tervezetének a miiszaki szabdlyokkal €és az informacios tdrsadalom szolgéltatasaira
vonatkoz6 szabdlyokkal kapcsolatos informdcioszolgaltatdsi eljaras megallapitasarol szolo,
2015. szeptember 9-i (EU) 2015/1535 eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelv 5-7. cikke
szerinti eldzetes bejelentése megtortént.

Bona Szabolcs Janos
agrar- és élelmiszergazdasagért felelos miniszter


https://njt.hu/jogszabaly/2023-44-20-7R
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1. melléklet a .../2026. (.....) AEM rendelethez

., 45. melléklet a 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelethez
A Magyar Elelmiszerkonyv 1-3/22-1 szami el6irasa a savanyisagokrol

A rész
ALTALANOS RENDELKEZESEK

l.
1. Az el6irés a savanyitassal tartdsitott novényi eredetli élelmiszerekre vonatkozik.

2. Ez az el6iras nem vonatkozik az (EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
alapjan oltalom alatt allo6 foldrajzi arujelzével ellatott vagy hagyomanyos kiilonleges
termékként bejegyzett savanyliisagokra.

3. Az ebben az eldirdsban meghatarozott technikai jellegii eldirdsoknak nem kell megfelelnie
azon termékeknek, amelyeket az Eurdpai Unid valamely tagallaméban vagy Torokorszagban
allitottak eld, vagy hoztak forgalomba, vagy az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szo6lo
megallapodasban részes EFTA-allamban allitottak eld, az ott iranyad6 -eldirasoknak
megfelelden, feltéve, hogy az iranyado eldirasok a fogyasztok védelme vonatkozdsidban az
ezen el6irasban meghatarozottal egyenértékii védelmet nyujtanak.

1. Ezen el6iras alkalmazasaban:

1.1. diszité novényi részek: a savanyltsagban 1évé olyan ehetd névényi részek, amelyek a
késztermék latvanyképét javitjak;

1.2. felontslé: az edényzetbe helyezett gyiimolcs, illetve zoldség altal el nem foglalt tér
kitoltésére hasznalt, a termék Osszetételével harmonizald izesitdanyagokbol készitett,
altalaban sziirt folyadék, esetenként szeszes ital vagy gyiimdlcslé;

1.3. izesit6 novényi részek: jellegzetes iz,- illat- és zamatanyagban gazdag novényi rész,
amelyet az alkalmazott technologiaban a termék jellegzetes izhatasanak kialakitasara
hasznalnak;

1.4. kézvetlen gyartas: a friss nyersanyagbol torténd késztermék eldallitas;

1.5. marinalt termék: olajos és ecetes felontdlével készitett termék;

1.6. névényi osszetevo: a savanyusag lényeges, vagy jellegzetes Osszetevdje a diszito- és
izesitd ndvényi részek kivételével,

1.7. savanyitas: novényi eredetli ¢lelmiszerek természetes vagy mesterséges savanyitasi
eljarassal torténd tartositasa a kovetkezok szerint:

1.7.1. mesterséges savanyitds. sds-ecetes lével torténd savanyitas,

1.7.2. természetes savanyitas: tejsavas fermentalassal végzett tartositas;

1.8. starterkultura: egy specialis, specifikus tulajdonsagok alapjan valogatott, szaporoddképes
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mikroorganizmusokat tartalmazd mikrobiologiai kultira, amelyet az ¢lelmiszer-eléallitas
soran a kiilonb6z6 fermentativ folyamatokndl hasznalnak, szintenyészetben vagy ellendrzott
vegyes, kevert kultiraban is el6fordulhatnak;

1.9. tejsavas fermentdlas: spontan tejsavas erjedés vagy iranyitott tejsavas erjesztés, amely
soran egymassal szorosan Osszefiiggd fizikai, kémiai és mikrobioldgiai valtozasok mennek
végbe;

1.10. t6ltétomeg: a csomagold edényzetben taldlhatdo anyagnak a lecsOpdgtetés utdn marado,
terméket meghatarozo része.

1. A B részben szerepld termékek eldallitdséhoz a B részben meghatarozottakon tul
felhasznalhatd élelmiszer-adalékanyag az 1333/2008/EK europai parlamenti €s tandcsi
rendeletben meghatarozottak szerint, az ott megjelolt mennyiségben.

2. A B részben szerepld termékek eldallitaisdhoz a B részben meghatdrozottakon tal
felhasznalhat6 élelmiszer-aroma az 1334/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendeletben
meghatarozottak szerint, az ott megjeldlt mennyiségben.

B rész
TERMEKCSOPORTOK
1. SAVANYITOTT ZOLDSEG ES GYUMOLCS

1.1. A termékcesoport meghatarozasa

1.1.1. Elelmiszer kategoria a 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
04.2.2.

1.1.2. Természetes Vagy mesterséges savanyitdssal tartdsitott termékek, amelyek alapanyaga
a zOldségfélék termése, gumoja, kiilonbozd gombafélék és a gyiimolcsfélék savanyitasra
alkalmas részei. A nvényi részek egészben vagy apritast kovetden keriilnek feldolgozasra.

1.1.3. A n6vényi részek apritottsaga szerint lehet:

1.1.3.1. véagott savanyusag: a feldolgozott ndvény kockazott, csikozott vagy egyéb alakura
torténd aprora alakitasat kovetden keriil savanyitésra.

1.1.3.2. darabos savanyusag: a feldolgozott novény egészben vagy felezett, negyedelt darabra
vagva keriil savanyitésra.

1.1.4. Egyes termékek eldallitdsa sordan az eltarthatdosag novelésére kiegészitod tartositasként
hoékezelés alkalmazhato.

1.2. Felhasznalhat6 0sszetevOk

1.2.1. zoldségek és gylimolesok ép, egészséges, emberi fogyasztasra alkalmas részei
1.2.2. cukor a 20. melléklet szerint

1.2.3. diszité névényi részek

1.2.4. izesit6 ndovényi részek

1.2.5. étkezési s6

1.2.6. ecet

1.2.7. étolaj
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1.2.8. fiiszerek és azok kivonatai
1.2.9. ivoviz
1.2.10. tejsavbaktérium starterkultara

1.3. Mindségi jellemzok
1.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

A B
1. Jellemzo Erték
2. | Savtartalom ecetsavban kifejezve a mesterséges 0,5-2,5
savanyitassal késziilt termékekben, % (m/m)
3. | NaCl tartalom, % (m/m), legfeljebb 3,5
4, Etolajtartalorn a marinalt termékekben, % (m/m) 0,5-6,0
5. | Illosav-tartalom ecetsavban kifejezve a természetes 0,15
savanyitassal késziilt termékekben, % (m/m),
legfeljebb
6. | pH, legfeljebb 4,5

1.3.1.1. A savanyusagban két ndvényi Osszetevd esetén az Osszetevok egyikének
mennyisége se legyen a t6ltétomeg 20%-anal kevesebb.

1.3.1.2. Vegyes savanyusag esetén egyik novényi Osszetevé mennyisége Se legyen a
toltétomeg 45%-nal tobb.

1.3.1.3. A diszit6 novényi részek mennyisége a toltétomeg 5%-at nem haladhatja meg.

1.3.2. Erzékszervi jellemzok

1.3.2.1. A savanyusag egész, felezett vagy negyedelt darabos, szeletelt, kockazott, csikozott
vagy mas alakudra vagott, a feldolgozasi formara jellemzd, kozel azonos alkotoelemekbdl all.
1.3.2.2. Szin: a felhasznalt ndvényi részre jellemzo.

1.3.2.3. Illat, iz: jellegzetes, kellemes, harmonikus. A csipds jellegli esetén a csipds iz
hatarozott legyen.

1.3.2.4. Allomény: rugalmas, a ndvényi dsszetevokre jellemzd alloményt, nem megpuhult.
1.3.2.5. Felontolé: tiszta vagy természetes savanyitassal készitett termék esetén opalos,
enyhén zavaros.

1.4. Jelolés

14.1. Egy vagy két zoldség vagy gyiimolcsfélét tartalmazd savanyusidg esetén a
megnevezésnek tartalmaznia kell a zoldség- vagy a gylimolcsféle nevét, a legalabb harom
novényi 0Osszetevobol allo savanylsdg esetén a vegyes savanylsag megnevezést kell
hasznalni.

1.4.2. A megnevezésben a savanyitas tényére is utalni kell a savanyusag kifejezéssel.

1.4.3. A természetes savanyitassal késziilt termék esetén a savanyusag helyett a savanya
megnevezeEs 1s hasznalhato.

1.4.4. A mesterséges savanyitassal késziilt termék esetén a savanyusag helyett a savanyitott
vagy ecetes kifejezések is hasznalhatok.

1.4.5. A csemege megnevezés azon kozvetlen gyartdsu, mesterséges eljarassal savanyitott,
hokezeléssel tartositott termékre alkalmazhatod, amelynek ecetsavban kifejezett savtartalma
legfeljebb 1,2% (m/m).

14.6. P¢lddk a megnevezésre: ,,Savanyitott almapaprika”, ,,Csemege-zOldparadicsom,
savanyusag”, ,,Ecetes vegyes darabos savanyusag” ,,Ecetes almapaprika”, ,,Ecetes uborka”.
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1.4.7. Egyéb jelolések

1.4.7.1. A megnevezés tartalmazhatja a savanyitott névényi rész apritottsagara valo utalast is,
darabos vagy vagott kifejezésekkel.

1.4.7.2. A légmentesen zart, de nem hokezelt termékek esetén a ,,nem hdkezelt” kifejezést a
megnevezéshez kapcsolodoan kell feltiintetni.

1.4.7.3. Valamely 0sszetevobol adodo csipds jelleget, a termék kiilonleges izesitését a cimkén
fel kell tiintetni, ha az az 6sszetevok felsorolasabol egyébként nem deriil ki.

1.4.7.4. Példak az egyéb jelolésre: ,,Vagott vegyes savanyusag, nem hdkezelt”, , Ecetes
almapaprika, csipds, nem hékezelt”, ,,Ecetes 0lajos (marinalt) paradicsompaprika”, ,,Szeletelt
uborka savanyusag”.

C rész
TERMEKEK
1. CSEMEGEUBORKA
1.1. A termék meghatarozasa

1.1.1. Elelmiszer kategoria a 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
04.2.2.

1.1.2. A csemegeuborka olyan hodkezeléssel tartositott mesterséges eljarassal savanyitott
termék, amelyet frissen szedett uborka (Cucumis sativus L.) termésébdl kozvetlen gyartas
utjan készitenek ecetes, sos, édesitett felontélével, fiiszerekkel, izesitd, illetve diszité névényi
részekkel kiegészitve.

1.1.3. A termék tartositoszert nem tartalmazhat.

1.1.4. A feldolgozott uborka fajtara jellemzd, egyenes alaku, kozel egyenletes atmérdjii, friss,
egészséges, keseru izt6l, mentes.

1.2. Felhasznalhato Osszetevok

1.2.1. uborka

1.2.2. cukor a 20. melléklet szerint

1.2.3. diszité ndvényi részek

1.2.4. izesitd novényi részek

1.2.5. étkezési so

1.2.6. ecet

1.2.7. fiiszerek és azok kivonatai

1.2.8. ivoviz

1.2.9. az 1.1.1. pontban meghatarozott élelmiszer-kategoria szerinti élelmiszer-adalékanyagok
koziil kizarolag az étkezési savak hasznalhatok fel.

1.3. Mindségi jellemzdok

1.3.1. Fizikai, kémiai jellemzdk

A B
1. Jellemzo Erték
2. | Savtartalom ecetsavban kifejezve, % (m/m) 0,5-1,2
3. | NaCl tartalom, % (m/m), legfeljebb 2,0
4. | Homoktartalom, % (m/m) legfeljebb 0,02
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1.3.1.1. Méretel6iras az osztalyozott uborkara

A B
1. | Anyersuborka |A mérettél valé eltérés a toltétomeg
hossza, cm %-aban (m/m), legfeljebb
2. 3-6 20
3. 5-8 20
4. 6-9 20
5. 8-10 20
6. 9-12 20
1. 12-14 20

1.3.2. Erzékszervi jellemz6k

1.3.2.1. A termék ne tartalmazzon 20 darabszazaléknal tobb 30°-nal nagyobb gorbiiletli torz
novésl, sériilt, foltos, lireges uborkat.

1.3.2.2. Szin: jellegzetes olajzold, az uborkara jellemzo.

1.3.2.3. lllat, iz: kellemes, harmonikus, a fiiszerezésre jellemz6.

1.3.2.4. Allomany: harsogdan ropogos.

1.3.2.5. Felont6lé: attetszd, flszerekkel, izesitd novényi részekkel és alakjukat megérzo
diszité novényi részekkel.

1.4. Jelolés

1.4.1. A termék megnevezése: ,,csemegeuborka”.

1.4.2. Az izt ado kiegészitd fliszer, a diszitd ndvényi rész megadhaté a megnevezéshez
kapcsolodoan.

1.4.3. A megnevezéshez kapcsolodoan fel kell tiintetni a nyers uborka méretét az 1.3.1.1.
pont szerint.

1.4.4. Példa a megnevezésre: ,,Csemegeuborka, kapros, 6-9 cm”

1.5. Ajanlott gyartastechnologiai leiras

1.5.1. Az uborkat tisztitas utdn osztalyozzak, mossak, valogatjak, a viragmaradvanyokat és az
5 mm-nél hosszabb szdrmaradvanyokat teljes mértékben eltavolitjdk. Az uborkat, a
fiiszereket, az izesitd- €és a diszitd novényi részeket hdkezelhetd edényzetbe dmlesztve vagy
sorolva toltik, felontdlével feltoltik €s a csomagoldsi méretétdl fiiggden meghatarozott
iddtartamig hokezelik.

2. SAVANYU KAPOSZTA

2.1. A termék meghatarozasa

2.1.1. Elelmiszer kategoria a 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
04.2.2.

2.1.2. A savanyu kaposzta olyan természetes savanyitassal eldallitott termék, amelyet a
kaposzta torzsdjanak eltdvolitasa utan a szeleteléssel nyert egyontetli, vékony
kaposztaszeletek tejsavas fermentalasaval készitenek. A termék tartalmazhat egészben
fermentalt kéaposztaleveleket vagy egészben fermentalt kaposztafejet. A késztermék
eltarthatosagi ideje hokezeléssel novelhetd.

2.1.3. A savanyu kaposztahoz legfeljebb 0,1% (m/m), ecetsavban kifejezett mennyiségii ecet
adhato.
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2.2. Felhasznalhat6 Osszetevok

2.2.1. fejes kaposzta (Brassica oleracea L. convar. capitata L., f. alba), vords kaposzta
(Brassica oleracea L. convar. capitata L., f. rubra) kiils6 leveleitdl megtisztitott, kemény, telt,
beérett feje

2.2.2. diszit6 novényi részek

2.2.3. izesitd novényi részek

2.2.4. étkezési so

2.2.5. ecet

2.2.6. fiiszerek és azok kivonatai

2.2.7. tejsavbaktérium starterkultara

2.3. Mindségi jellemzok
2.3.1. Fizikai, kémiai jellemzdok

A B
1. Jellemz6 Erték
2. | Savtartalom tejsavban kifejezve, % (m/m) 0,7-2,3
3. | NaCl tartalom, % (m/m), legfeljebb 3,5
4. | Tllésav-tartalom ecetsavban kifejezve, % (m/m), legfeljebb 0,15
2.4. Jelolés

2.4.1. A termék megnevezése: ,,Savanyu kdposzta”.

2.4.2. A megnevezésnek tartalmaznia kell a hokezelés tényére vald utaldst.

2.4.2.1. Példa a megnevezésre: ,,Savanyu kaposzta, hokezelt”.

2.4.3. Egyéb jelolés: ha a ,,Savanyt kaposzta” kozé egész kaposztat vagy kaposztalevelet is
tesznek, annak mennyiségét szazalékban a cimkén fel kell tiintetni.

2.4.3.1. Példa az egyéb jelolésre: ,,Savanyu kaposzta, 10% egész kaposztaval, hdkezelt”

2.5. Ajanlott gyartastechnologiai leiras

2.5.1. A kaposzta torzsajanak eltavolitdsa utdn az egyontetli, vékony — nyari kaposztabol
legfeljebb 3 mm, 6szi kaposztabol pedig legfeljebb 2 mm vastag — szeleteket étkezési soval,
fiiszerekkel, izesité ndvényi részekkel egyiitt rétegesen rakjak be a fermentacios edényzetbe,
majd tomoritik addig, amig az levet nem ereszt. Ezutdn erjesztik 18-20 °C koriili
homérsékleten ugy, hogy az erjedés folyamata alatt a kaposzta mindig fedve legyen az
erjedd 1ével.

2.5.2. Ha a terméket hosszabb ideig akarjak eltartani, akkor pasztorozéssel tartositjak.



