TERVEZET

Az agrar- és élelmiszergazdasagért felelés miniszter
.../2026. () AEM rendelete

a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezé eléirasairol szolé 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet
gyorsfagyasztott élelmiszerekrol és egyes gyorsfagyasztott félkész és készételekrol szolo
eléirasa tekintetében torténé modositasarol

[1] E rendelet célja, hogy a fogyasztok a gyorsfagyasztott élelmiszerekre vonatkozd unios
eldirdsokon til az egyes gyorsfagyasztott félkész és készételek mindsége tekintetében
megfeleld tajékoztatast kapjanak.

[2] Az emberi fogyasztasra szant gyorsfagyasztott élelmiszerekre vonatkozé tagallami
jogszabalyok kozelitésérdl szolo tanacsi iranyelvnek megfelelve kikeriil a szabalyozasbol a
kereskedelmi forgalomban megengedett 6 °C-os hémérséklet-ingadozas, ami ndveli az
¢lelmiszer-biztonsagot.

[3] A gyorsfagyasztott parajkrém ¢és gyorsfagyasztott izesitett parajkrém termékcsoport, a
gyorsfagyasztott félkész hasabburgonya, a gyorsfagyasztott gesztenyekészitmények, a
gyorsfagyasztott el6f6zott galuska/nokedli termékcsoport és a burgonyas tésztabol késziilt
gyorsfagyasztott termékcsoport meghatarozasa a felhaszndlhaté Osszetevok, megengedett
mindségi eltérések és a jeldlés tekintetében modosul.

[4] A gyorsfagyasztott félkész hasabburgonya esetében a minéségi hibak részletesebb
leirasokkal és tobb ponttal kiegésziiltek a FAO/WHO Codex Alimentarius CXS 114-1981
szabvanyban meghatarozottakkal 6sszhangban.

[5] Az ¢élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVI. torvény 76. § (2)
bekezdés 5. pontjaban kapott felhatalmazas alapjan, a Kormany tagjainak feladat- ¢és
hataskorérdl szolé 90/2026. (V. 13.) Korm. rendelet 25. § b) pontjaban meghatarozott
feladatk6romben eljarva a kovetkezdket rendelem el:

1.§

A Magyar Elelmiszerkonyv kotelezé eldirasairol szolo 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet (a
tovabbiakban: R.) 1. §-a a kovetkez0 (4) bekezdéssel egésziil ki:

.(4) A Magyar Elelmiszerkonyv (Codex Alimentarius Hungaricus) 1. kotetének eurépai unids
eldirasok atvételét megvalositdo és nemzeti termékleirasokat tartalmazo, a gyorsfagyasztott
¢élelmiszerekrodl és egyes gyorsfagyasztott félkész és készételekrdl szolo eldirasat a 16. melléklet
tartalmazza.”

2.8

Az R. 2. §-a a kovetkez6 (30) bekezdéssel egésziil ki:

»(23) E rendelet 16. mellékletének a Magyar Elelmiszerkonyv kételezd elirasairol sz610
152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet gyorsfagyasztott élelmiszerekrdl és egyes gyorsfagyasztott
félkész és készételekrdl szolo eldirasa tekintetében torténé modositasardl szolo .../2026. (...)
AEM rendelettel (a tovabbiakban: M6dR19.) megallapitott rendelkezéseinek nem megfeleld,
azonban a MoOdR19. hatalybalépésének napjat megel6z6 napon hatalyos el6irasoknak
megfeleld 16. melléklet szerinti termékek a ModR19. hatalybalépésének napjatol szamitott 18.
honap utolsé napjaig eldallithatok és forgalomba hozhatdk, és a mindségmegdrzési vagy
fogyaszthatosagi idejiik lejartaig forgalomban tarthatok.”


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/AUTO/?uri=celex:31989L0108
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/AUTO/?uri=celex:31989L0108

3.8
Az R. a kovetkezo 19. §-sal egésziil ki:

,19. § E rendelet 1. § (4) bekezdése, 2. § (30) bekezdése és 16. melléklete MOdR19.-cel
megallapitott rendelkezései tervezetének a miiszaki szabalyokkal és az informacids tarsadalom
szolgaltatasaira vonatkoz6 szabalyokkal kapcsolatos informacidszolgaltatasi eljaras
megallapitasarol szolo, 2015. szeptember 9-1 (EU) 2015/1535 eurdpai parlamenti €s tanacsi
iranyelv 5-7. cikke szerinti el0zetes bejelentése megtortént.”

4.§

Az R. 16. melléklete helyébe az 1. melléklet 1ép.

5.§

Hatalyat veszti az R. 1. § (2) bekezdés 14. pontja

6. §

Ez a rendelet a kihirdetését kovetd harmadik napon 1ép hatalyba.

7.8

Ez arendelet az emberi fogyasztasra szant gyorsfagyasztott ¢lelmiszerekre vonatkoz6 tagallami
jogszabalyok kozelitésérdl szolo, 1988. december 21-i 89/108/EGK tanacsi iranyelvnek valo
megfelelést szolgalja.

8.§

E rendelet tervezetének a miiszaki szabalyokkal és az informacios tdrsadalom szolgéltatasaira
vonatkozd szabalyokkal kapcsolatos informacioszolgaltatasi eljards megallapitasarol szolo,
2015. szeptember 9-i (EU) 2015/1535 eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelv 5—7. cikke szerinti
eldzetes bejelentése megtortént.

Bona Szabolcs Janos
agrar- és élelmiszergazdasagért felelos miniszter


https://njt.hu/jogszabaly/2009-152-20-82
https://njt.hu/jogszabaly/2023-44-20-7R

1. melléklet a .../2026. (.....) AEM rendelethez

., 16. melléklet a 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelethez

A Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-89/108 szamu eléirasa a gyorsfagyasztott élelmiszerekrol
és egyes gyorsfagyasztott félkész és készételekrol

A rész

ALTALANOS RENDELKEZESEK
.

1. Ez az el6iras a gyorsfagyasztott ¢lelmiszerekre és egyes gyorsfagyasztott félkész és
készételekre vonatkozik.

2. Ezen eldiras szerint gyorsfagyasztott ¢lelmiszer az olyan élelmiszer, amelyet

2.1. olyan gyorsfagyasztasi folyamatnak vetnek ald, amely sordn a termék a maximalis
kristalyképzddés tartomanyan a termék jellegétdl fiiggden, de a lehetd leggyorsabban halad at
¢s ennek eredményeként a termikus kiegyenlitddést kovetden a termék minden pontjanak
hémérséklete —18 °C, vagy ennél kisebb érték lesz, és

2.2. erre utal6 megnevezéssel forgalmaznak.

3. Ezen eldiréas alkalmazésaban az étkezési jég €s a jégkrém nem gyorsfagyasztott élelmiszer.

4. Az A rész I11. Fejezet 9. és 10. pontjaban meghatarozott megnevezésekkel csak az A rész L.
Fejezet 2. és 3. pontjaban meghatarozott termékek keriilhetnek forgalomba.

5. Az eldiras B részében szerepld gyorsfagyasztott termék megnevezések a forgalomba hozott
termékek esetén kizardlag akkor hasznalhatok, ha a termékek megfelelnek ezen eldirdsban
foglalt kovetelményeknek.

6. Az eldiras nem terjed ki (EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet alapjan
oltalom alatt all6 foldrajzi arujelzdvel ellatott vagy hagyomanyos kiilonleges termékként
bejegyzett gyorsfagyasztott termékekre.

7. Az ebben az eldirdsban meghatarozott technikai jellegii eldirasoknak nem kell megfelelnie
azon termékeknek, amelyeket az Eurdpai Uni6 valamely tagallaméaban vagy Torokorszagban
allitottak eld, vagy hoztak forgalomba, vagy az Eurdpai Gazdasagi Térségrol szolo
megallapodasban részes EFTA-4llamban Allitottak eld, az ott irdnyad6 -eldirasoknak
megfelelden, feltéve, hogy az iranyado eldirasok a fogyasztok védelme vonatkozasdban az ezen
eléirasban meghatarozottal egyenértékli védelmet nytjtanak.

1. Ezen el6iras alkalmazasaban:
1.1. algabona: olyan névény, amely novényrendszertanilag nem tartozik a gabonafélékhez,
felhasznalasa viszont megegyezik a gabonafélékével, kiilondsen amarant, hajdina, quinoa;



1.2. dtfagyott rermék: olyan termék, amelynek teljes keresztmetszetében kialakultak a
jégkristalyok a gyorsfagyasztas soran;
1.3. attorés: olyan miivelet, amellyel a nyers vagy az el6f6zott 6sszetevoket passzirozogéppel
apritjak, majd megfeleld méretli szitaszoveten atpréselik;
1.4. deformailt: a jellemz6 alaktol valamilyen kiils6 mechanikai hatas eredményeként kialakult
olyan eltérd alakkal rendelkezd termék, amely rontja a termék kiillemét és megjelenését;
1.5. elofozés: olyan muvelet, amellyel a zoldséget forrd vizben vagy vizgdzben révid ideig
kezelik az allomany puhitasa, az enzimaktivitas csokkentése céljabol;
1.6. elosiités: a termék rovid ideig, forrd zsiradékban térténd hokezelése;
1.7. égett hasab: olyan burgonyahasab, amely a tilzott elsiités kovetkeztében sotét barna szinti
¢s kemény allomanyu;
1.8. élelmi rost: az 1169/2011/EU eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti rost;
1.9. felengedtetés: a fagyott allapot megsziintetése, a fagyasztott élelmiszerben 1évé jégfazis
atalakitasa vizzé;
1.10. félkész étel. kés6bbi elballitasra alkalmas, felhasznalas el6tt készre f6zést vagy siitést
igényld €lelmiszer, amelyet id6legesen tartositottak;
1.11. folthiba: a burgonyahasab belsejében vagy feliiletén fény, mechanikai hatas, valamely
korokoz6 vagy novényélettani karosodas kovetkeztében kialakult elszinezddés, beleértve a
csirakezdeményt is;
1.12. hamutartalom: az élelmiszerminta hamvasztas utani maradéka;
1.13. homoktartalom: a s6savban oldhatatlan asvanyi anyagok;
1.14. gsszefagyott rermék: a termék kisebb csomokat, rogoket alkot, amelyek enyhe nyomasra
nem esnek szét;
1.15. széledarab: olyan darab, amely legalabb 25 mm hosszu és legnagyobb keresztmetszete az
adott hasabburgonya névleges vagasi keresztmetszetének felénél kisebb;
1.16. zoldiilt hasab: olyan burgonyahasab, amelynek belsejében vagy feliiletén zoldiilt
elszinezddés alakult ki.

II.

1. A gyorsfagyasztott élelmiszer nyersanyaganak épnek, egészségesnek és frissnek kell lennie.
2. A kémiai, biokémiai €s mikrobioldgiai valtozadsok minimumra csokkentése érdekében a
nyersanyagok el6készitését és a gyorsfagyasztast — megfeleld gépekkel, berendezésekkel —
haladéktalanul el kell végezni.

3. A gyorsfagyasztott élelmiszerekkel levegd, nitrogén és szén-dioxid fagyasztdo kozegek
keriilhetnek kozvetlen kapcsolatba.

4. A gyorsfagyasztott élelmiszer hdmérsékletének a termék minden pontjan allandéan —18°C-
osnak vagy kisebbnek kell lennie. Szallitaskor rovid ingadozassal a gyorsfagyasztott élelmiszer
homérséklete maximum 3°C-kal lehet nagyobb.

5. A termék homérséklete a jo tarolasi és forgalmazasi gyakorlat betartisaval a helyi
forgalmazas és a kiskereskedelmi tarolas soran —18°C-nal legfeljebb 3°C-kal lehet nagyobb.

6. Biztositani kell, hogy a gyorsfagyasztashoz, tarolashoz, szallitashoz és a helyi aruelosztashoz
hasznalt berendezések, valamint a hiitdpultok alkalmasak legyenek az eldirasok betartasara.

7. Biztositani kell a gyorsfagyasztott élelmiszerek hdmérsekletének ellendrzését.

8. A gyorsfagyasztott élelmiszert Ggy kell csomagolni, hogy a csomagolas védje a terméket a
mikrobiologiai és egyéb szennyezddésektdl, valamint a kiszaradastol.

9. A tovabbi feldolgozas nélkiil a végsd fogyasztohoz — beleértve a vendéglatast, korhazakat,
lizemi étkeztetést és a hasonlo 1étesitményeket — keriilé gyorsfagyasztott termékek esetében az
altalanos jelolési eldirasokon tul

9.1. a megnevezést a ,,gyorsfagyasztott” szdval kell kiegésziteni,



9.2. a min6ségmegorzési idotartam mellett meg kell adni a tarolasi feltételeket, igy kiilondsen
a tarolasi hémérsékletet és a tarolasra alkalmas berendezés homérséklet besorolasi tipusahoz
tartozo tarolasi idot, amelynek betartasa biztositja a termék mindségének megdrzeését,

9.3. a cimkén szerepelnie kell a tétel azonositasat lehetdvé tevé megjelolésnek,

9.4. egyértelmiien fel kell tlintetni a ,,felengedés utan Gjrafagyasztani tilos” feliratot.

10. Azon gyorsfagyasztott termékek jelolésének, amelyek nem keriilnek kozvetleniil a
fogyasztohoz, vendéglatashoz, kérhazakba, lizemi étkezdékhez és hasonlo intézményekhez,
csak a kovetkezoket kell tartalmaznia:

10.1. megnevezés, kiegészitve a ,,gyorsfagyasztott™ szoval,

10.2. nett6 tomeg,

10.3. a tétel azonositasara szolgaldo megjeldlés,

10.4. az el6allitd, csomagolo vagy forgalmazé cég neve és cime.

11. A 10. pont szerinti megjeloléseket a termék csomagoloeszk6zén vagy ezekre rogzitett
cimkén kell feltiintetni.

12. A gyorsfagyasztott élelmiszerek, valamint a szallitasi, raktarozasi és tarolasi hdmérsékletiik
ellendrzését az emberi fogyasztasra szant gyorsfagyasztott ¢lelmiszerek homérsékletének a
szallitoeszkozokben, raktarakban és tarolokban torténd ellenérzésérdl szold, 2005. januar 12-i
37/2005/EK bizottsagi rendelet és a gyorsfagyasztott élelmiszerek hémérsékletének hatosagi
ellendrzésére vonatkoz6 mintavételi eljarasrol és vizsgalati modszerrdl sz6lo 17. melléklet
szerint kell végezni.

V.

1. Gyorsfagyasztott félkész ételek forgalmazasa esetén a cimkén szerepelnie kell a részletes
felhasznalasi utasitisnak, amelynek betartasa biztositja a termék mikrobiologiai
veszélytelenségét a fogyasztaskor.

2. Gyorsfagyasztott félkész ételek esetében a hékezelés sziikségességére valo utalast fel kell
tiintetni.

3. A B részben felsorolt gyorsfagyasztott termékek eldallitasahoz az 1333/2008/EK eurdpai
tandcsi és parlamenti rendeletben az adott termékkategdriahoz meghatarozott és engedélyezett
adalékanyagok, a rendelet szerint megengedett mennyiségben felhasznalhatok.

4. Ha a termékcsoportok kozott felsorolt termék az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti €s tanacsi
rendelet szerint édesitészert tartalmaz, a jelen elGirasban szabalyozott terméknevek
hasznalhatoak.

] B rész
TERMEKCSOPORTOK

1. GYORSFAGYASZTOTT PARAJKREM ES GYORSFAGYASZTOTT I{ZESITETT
PARAJKREM

1.1. A termékcsoport meghatarozasa

1.1.1. Elelmiszer-kategéria az 1333/2008/EK europai parlamenti és tandcsi rendelet szerint:
04.2.4.1.

1.1.2. A zsenge parajndvény (Spinacia oleracea L.) el6f6zott, attort vagy mas mdodon finomra,
3 mm-¢él kisebbre apritott levele gyorsfagyasztassal tartositva.

1.2. Felhasznalhato osszetevok
1.2.1. natar termékhez



1.2.1.1. parajlevél

1.2.2. izesitett termékhez
1.2.2.1.s6

1.2.2.2. egyéb fiiszerek

1.3. Mindségi jellemzok

1.3.1. Fizikai és kémiai jellemzok

1.3.1.1. Osszes szarazanyag-tartalom: legalabb 5,5% (m/m)

1.3.1.2. Vizben oldhat6 szarazanyag-tartalom: legalabb 2 ref%.

1.3.1.3. Homoktartalom: legfeljebb 0,04% (m/m).

1.3.2. Erzékszervi jellemzék

1.3.2.1. Alak: altaldban a csomagban taldlhatdé mennyiség egyben fagyasztott, felengedve

pépes.

1.3.2.2. Szin: az adott fajtara jellemz6, egyontetii zold szind.

1.3.2.3. Illat: a parajkrémre jellemz0, idegen illattél mentes, valamint a hozzaadott fliszerekre

jellemzd.

1.3.2.4. 1z: a parajkrémre, valamint a hozzaadott fiiszerekre jellemzd.

1.3.2.5. Alloméany: a termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, egyontetii
pépes,durva rostoktol mentes, felengedett allapotban a parajkrémre jellemzo.

1.3.2.6. A szin és az allomany gyorsfagyasztott és a csomagolason feltiintetett javaslat szerint

elkészitett allapotban, az illat és az iz a csomagoldson feltiintetett javaslat szerint elkészitett

allapotban rendelkezik a megadott érzékszervi jellemzokkel. Az érzékszervi biralat soran a szint

¢s az alloményt gyorsfagyasztott allapotban is, az illatot, izt és az dllomanyt a csomagoldson

feltiintetett javaslat szerint elkészitett allapotban vizsgaljak.

1.3.2.7. Megengedett eltérések:

1.3.2.7.1. a feliileten kissé fakult vagy barnult szin, amely a termék altaldnos megjelenését nem

befolyasolja;

1.3.2.7.2. gyorsfagyasztott allapotban a felilleten vékony jégdarabok, illetve jégréteg,

felengedtetve kissé csomos vagy szivacsos allomany és kisebb mértékii vizkivalas;

1.3.2.7.3. finom rostok;

1.3.2.7.4. legfeljebb 3 mm-es levéldarabok.

1.4. Jelolés

1.4.1. A termék megnevezésében szerepelnie kell a ,,paraj” vagy a ,,parajkrém” kifejezéseknek.
[zesitett parajkrém esetén a termék megnevezésében szerepelnie kell az ,izesitett” kifejezésnek,
vagy a jellemz0 fiiszer nevének.

1.4.2. A termék végleges csomagoldsan, a fogyasztd szamara megfeleléen szembetiind helyen
¢s formaban, a termék fogyasztas elotti hokezelésének sziikségességére utald figyelmeztetd
felirat elhelyezése sziikséges, ha a termék nem fogyasztasra kész és az alkalmazott gyartasi
gyakorlat a Listeria monocytogenes jelenlétének lehetdségét nem zarja ki.

1.43. Példa a megnevezésre: ,,Gyorsfagyasztott parajkrém”, ,,Gyorsfagyasztott izesitett
parajkrém”, ,,Gyorsfagyasztott fokhagymas parajkrém”.

1.4.4. Példa a figyelmeztetd feliratra: ,,A termék nem késztermék, csak hdkezelés utan
fogyaszthato!”.

1.5. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras

1.5.1. A parajt mossak, majd el6f6zik, a leveleket apritjdk vagy passzirozzak, esetleg izesitik,
hiitik, majd csomagoljak és gyorsfagyasztjak.

1.5.2. A gyorsfagyasztott terméket gytijtokartonba csomagoljak és —18°C-nal kisebb
hémérsékleten fagyasztva taroljak.



2. GYORSFAGYASZTOTT FELKESZ HASABBURGONYA

2.1. A termékcsoport meghatarozasa

2.1.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK europai parlamenti és tandcsi rendelet szerint:
04.2.6.

2.1.2. A gyorsfagyasztott hasabburgonya olyan gyorsfagyasztassal tartositott élelmiszer,
amelyet tisztitott burgonyabdl (Solanum tuberosum L.) késziilt kiilonbdz6 méretli és vagasi
feliileti hasabok el6fozésével és étkezési zsiradékban végzett eldsiitésével készitenek.

2.2. Felhasznalhato osszetevok
2.2.1. burgonya
2.2.2. étkezési zsiradék

2.3. Minéségi jellemzok

2.3.1. Altalanos jellemzék

2.3.1.1. A hasabok legalabb 25 mm hossztiak, hulldmos vagy sima feliiletliek. A termék
gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott.

2.3.1.2. A hasédbok megfelelden tisztitottak, zOmében foltmentesek, megfelelden vagottak.
Enyhe pirultsdig megengedett. A megengedett mindségi eldirdsokra vonatkoz6 folthiba
csoportok a kovetkezok:

2.3.1.2.1. Kisméretii folthiba: a burgonyaszeleten szemmel érzékelhetd novényi megbetegedés
nyoma, enyhén barnult héjmaradék vagy csirakezdemény, melynek mérete nagyobb mint 3 mm
¢s kisebb mint 7 mm.

2.3.1.2.2. Kozepes méretii folthiba: a burgonyaszeleten szemmel jol érzékelheté a ndvényi
megbetegedés nyoma, erdsen elszinezodott héjmaradék vagy csirakezdemény, melynek mérete
nagyobb mint 7 mm és kisebb mint 12 mm.

2.3.1.2.3. Jelentés méretli folthiba: sotét, intenziven elszinezddott, novényi megbetegedésre,
sotétre elszinez6dott héjra utald feliilet, melynek mérete nagyobb mint 12 mm.

2.3.1.3. A megengedett szinezddésre vonatkozo eltérések:

A B
1. Hiba neve A hiba megengedheté mértéke
(db/1000g)
2. 16 mm-nél kisebb 16 mm-nél
hasabméret nagyobb
hasabméret
3. | Zoldiilt hasab 5 3
4. | Kisméreti folthiba 7 3
5. | Kisméretli és kozepes méretii 21 9
folthiba egyiitt
6. | Kis-, kdzepes és nagyméretii 60 27
folthiba egyiitt
2.3.1.4. Osztalyozasi hibak vagy mérethibak:
A B
1. |25 mm-nél rovidebb hasabok és 6% (m/m)
tormelék-0sszesen, legfeljebb
2. | Széledarab, legfeljebb 12% (m/m)




3. |25 mm-nél révidebb hasabok és 12% (m/m)
sz¢ledarab O0sszesen, legfeljebb

2.3.1.5. Siitési hiba: megengedett égett hasab mennyisége: legfeljebb 0,5% (m/m)

2.3.2. Erzékszervi jellemzok

2.3.2.1. Alak: a termék csomagoldsan meghatarozott alaku.

2.3.2.2. Szin: fajtajara jellemz0, sargastehér, sziirkésfehér vagy aranysarga.

2.3.2.3. Illat: a novényi zsiradékban siilt burgonyara jellemzo.

2.3.2.4. Iz: a fajtara jellemzd iz

2.3.2.5. Allomany: a ndvényi zsiradékban siilt burgonyara jellemzé.

2.3.2.6. Az alak ¢és a szin gyorsfagyasztott és a csomagolason feltiintetett javaslat szerint
elkészitett allapotban, az illat, iz és allomény a csomagolason feltiintetett javaslat szerint
elkészitett allapotban rendelkezik a megadott érzékszervi jellemzokkel. Az érzékszervi biralat
soran a szint és az alakot gyorsfagyasztott allapotban is, az illatot, izt és az allomanyt a
csomagolason feltiintetett javaslat szerint elkészitett allapotban vizsgaljak.

2.4. Jelolés

2.4.1. A termék megnevezésének tartalmaznia kell a ,,hasabburgonya” kifejezést, tovabba utalni
kell a termék félkész vagy eldsiitott mivoltara.

2.4.2. P¢éldédk a megnevezésre: ,,Gyorsfagyasztott félkész hasabburgonya”, ,,Gyorsfagyasztott
eldstitott hasabburgonya”.

2.5. Ajanlott gyartastechnologiai leiras

2.5.1. A burgonyat mosas utan hamozzak, méretre vagjak, sziikség szerint el6fozik, sziikség
szerint szaritjak, eldsiitik, majd gyorsfagyasztjak.

2.5.2. Gyorsfagyasztds utdn csomagoljadk és —18°C-ndl kisebb hOmérsékleten fagyasztva
taroljak.

3. GYORSFAGYASZTOTT GESZTENYEKESZITMENYEK

3.1. A termékek meghatarozasa

3.1.1. Gyorsfagyasztott gesztenyemassza:

3.1.1.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
04.2.5.4.

3.1.1.2. Gyorsfagyasztassal tartositott, fott, héjtalanitott, attoréssel a sziklevelektol és a
maghéjrészektdl elkiilonitett, egynemiisitett gesztenye, amely semmilyen egyéb anyagot nem
tartalmaz. Aromat nem tartalmazhat.

3.1.2. Gyorsfagyasztott gesztenyepiire

3.1.2.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
04.2.5.3.

3.1.2.2. Gyorsfagyasztassal tartdsitott gesztenyemasszanak, cukornak és aromaknak homogén,
gyorsfagyasztott elegye.

3.1.3. Gyorsfagyasztott gesztenyepiire édesit6szerrel

3.1.3.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
04.2.5.3.

3.1.3.2. Gyorsfagyasztassal tartdsitott gesztenyemasszanak, édesitdszereknek és aromaknak
homogén, gyorsfagyasztott elegye.



3.2. Felhasznilhaté 6sszetevok

3.2.1. Szelidgesztenye (Castanea sativa, Mill.) ép, egészséges, emberi fogyasztasra alkalmas,
ndvényi és allati kartevoktdl mentes magtermése.

3.2.2. A 3.1.2. pontban felsorolt termék esetén a 3.2.1. pont szerinti 6sszetevon feliil cukor és
aromak is felhasznalhatok.

3.23. A 3.1.3. pontban felsorolt termékek esetén a 3.2.1. pont szerinti Osszetevon feliil
¢desitdszerek és aromak is felhasznalhatok.

3.3. Minéségi jellemzok
3.3.1. Fizikai és kémiai jellemzdk:

A B C D
1. Jellemz6 megnevezése Gesztenye- | Gesztenyepiiré Gesztenyepiiré
massza édesitoszerrel/
édesitoszerekkel
2. Viztartalom % (m/m), 65,0 47.0 65,0
legfeljebb
3. Cukortartalom - 32,0 -

Szachar6zban kifejezve
% (m/m), legfeljebb

4. Savfok, legfeljebb 4,0
5. Hamutartalom % (m/m) 0,5-0,9 0,5-0,8 0,5-0,9
6. Zsirtartalom % (m/m) 0,4-1,8 0,4-1,8 0,4-1,8
7. Fehérjetartalom % (m/m) 2,0-2,9 1,7-2,5 2,0-2,9
8. Homoktartalom % 0,02

(m/m), legfeljebb
9. H¢jtartalom pontszama 15

az MSZ 20600:2016 4.6
szerint, legfeljebb

3.3.2. Erzékszervi jellemzdk

3.3.2.1. Szin: a friss gesztenyemasszara jellemz0, vilagos drapp szin.

3.3.2.2. Illat: gesztenyére, €s a felhasznalt anyagokra jellemzd, tiszta, jol felismerhet6 illatd,
minden idegen illatt6]l mentes.

3.3.2.3. 1z: jellegzetes gesztenye iz, minden idegen izt3l mentes; gesztenyepiiré esetében a
felhasznalt anyagok ize kellemesen érzddik €s harmonikusan illeszkedik a gesztenye izéhez.
3.3.2.4. Allomany: homogén allomanyu, képlékeny, csomoktél mentes.

3.3.2.5. A szin gyorsfagyasztott allapotban, az illat, iz és dllomany felengedtetett allapotban
rendelkezik a megadott érzékszervi jellemzokkel. Az érzékszervi birdlat sordn a szint és az
alakot gyorsfagyasztott allapotban is, az illatot, izt és az allomanyt a csomagolason feltiintetett
javaslat szerint elkészitett allapotban vizsgaljak.

3.4. Jelolés

34.1. A termék megnevezésében szerepelnie kell a termék 3.1. pontban felsorolt
tulajdonsagainak megfelelden a ,,gesztenyepiiré” vagy ,,gesztenyemassza” kifejezésnek.

3.4.2. Példak a megnevezésre: ,,Gyorsfagyasztott gesztenyemassza”, ,,Gyorsfagyasztott
gesztenyepiiré”, ,,Gyorsfagyasztott gesztenyepiiré édesitdszerrel”.

3.5. Ajanlott gyartastechnolégiai leiras



3.5.1. A gesztenyét valogatjak, mossak, megfézik, majd eltavolitidk a héjat. Attorik, és
terméktdl fiiggden cukor, édesitdszer, aromdk hozzaadasa mellett, illetve gesztenyemassza
esetén azok nélkiil egynemiisitik, csomagoljak, gyorsfagyasztjak, —18°C alatti hdmérsékleten
fagyasztva taroljak.

4. GYORSFAGYASZTOTT ELOFOZOTT GALUSKA

4.1. A termékcsoport meghatarozasa

4.1.1. Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
06.4.3.

4.1.2. A gyorsfagyasztott el6fozott galuska tojas, gabona Orlemény, étkezési s6 és ivoviz
Osszekeverésével eldallitott tésztabol szaggatassal és elofozéssel készitett, gyorsfagyasztott
termeék.

4.1.3. A 4.1.2. pont szerinti gabona 6rlemény teljesen vagy részben helyettesithetd algabona
Orleménnyel.

4.2. Felhasznalhat6 osszetevok
4.2.1. gabona d6rlemény

4.2.2. adlgabona 6rlemény

4.2.3. étkezési s

4.2.4.1voviz

4.2.5. tojaslé vagy tojaspor

4.3. Minéségi jellemzok

4.3.1. Altalanos jellemzok

4.3.1.1. A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, zomében hossziikas alaku,
gyakorlatilag gurulos, idegen anyagtol mentes. Megkdzelitden azonos, 10-35 mm hosszusagu
darabokbal 4ll.

4.3.1.2. Megengedett mindségi eltérések:

4.3.1.2.1. 6sszefagyott termék: legfeljebb 20% (m/m);

4.3.1.2.2. 10 mm-nél révidebb darab: legfeljebb 10% (m/m);

4.3.1.2.3. alaktalan, nyesett €¢s 35 mm feletti darab: legfeljebb 20% (m/m).

4.3.2. Erzékszervi jellemzok

4.3.2.1. Alak: az altalanosan ismert, 10—-35 mm-es hosszukéas darabok.

4.3.2.2. Szin: sargasfehér vagy a felhasznalt gabona tipusara jellemzd.

4.3.2.3. 1llat: jellegzetes, a fott tésztara jellemzo.

4.3.2.4. 1z: jellegzetes, a fott tésztéra jellemzd, idegen izt6l mentes.

4.3.2.5. Allomany: jellegzetesen rugalmas.

4.3.2.6. Az alak és a szin gyorsfagyasztott és a csomagoldson feltiintetett javaslat szerint
elkészitett allapotban, az illat, iz és allomany a csomagoldson feltiintetett javaslat szerint
elkészitett allapotban rendelkezik a megadott érzékszervi jellemzdkkel. Az érzékszervi biralat
soran a szint €s az alakot gyorsfagyasztott allapotban is, az illatot, izt és az allomanyt a
csomagolason feltlintetett javaslat szerint elkészitett allapotban kell vizsgélni.

4.4. Jelolés

4.4.1. A termék megnevezésében szerepelnie kell a ,,galuska” vagy ,,nokedli” és az ,,el6f0zott”
kifejezéseknek. Ha a termék gabonadrlemény €s algabona 6rlemény keverékébdl, vagy teljesen
algabona 6rleménybdl késziilt, azt fel kell tiintetni a termék megnevezésében.

4.4.2. Példdk a megnevezésre: ,,Gyorsfagyasztott el6fézott galuska”, ,,Gyorsfagyasztott
el6f6zott nokedli”, ,,Gyorsfagyasztott el6f0zott galuska (hajdinaliszt felhasznéalasaval késziilt)”.
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4.5. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras

Az Osszetevoket keverd-szaggatd gépbe adagoljak, majd a kiszaggatott tésztat — a termék
tipusatol fiiggden — megfdzik, hiitik, a vizet levalasztjak, majd gyorsfagyasztjak, csomagoljak
¢s —18 °C-nal kisebb hdmérsékleten fagyasztva taroljak.

5. BURGONYAS TESZTABOL KESZULT GYORSFAGYASZTOTT TERMEKEK
5.1. Gyorsfagyasztott nudli

5.1.1. A termék meghatarozasa

5.1.1.1. Elelmiszer-kategéria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
6.4.4.

5.1.1.2. A gyorsfagyasztott nudli olyan gyorsfagyasztassal tartositott élelmiszer, amelyet vagy
gabona- vagy algabona Orlemény vagy azok keveréke, burgonyapehely vagy fott, attort
burgonya, élelmi rost hozzaadasaval vagy a nélkiil, étkezési s6 €s ivoviz Osszekeverésével
eldallitott tésztabdl formazas utan eléfézéssel készitenek. A felhasznalt burgonya mennyisége
a tésztaban legalabb 25%, vagy ezzel egyenértékli mennyiségli burgonyapehely.

5.1.2. Felhasznalhat6 6sszetevok
5.1.2.1. burgonya vagy burgonyapehely
5.1.2.2. gabona dérlemény

5.1.2.3. 4lgabona drlemény

5.1.2.4. ¢élelmi rost

5.1.2.5. étkezési so6

5.1.2.6. ivoviz

5.1.3. Mindségi jellemzok

5.1.3.1. Altalanos jellemz8k

5.1.3.1.1. A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, zémében rad alakt, idegen
anyagtol mentes, gyakorlatilag gurulds. Nagyobb burgonyaszemcsék, kisebb barna foltok
eléfordulasa megengedett. Megkozelitden azonos, 20—50 mm hosszusagu darabok.

5.1.3.2. Fizikai jellemzok

5.1.3.2.1. A mérettdl valdo megengedett maximalis eltérés:
5.1.3.2.1.1. 20 mm-nél révidebb darab: 10% (m/m);
5.1.3.2.1.2. 50 mm-nél hosszabb darab: 20% (m/m).
5.1.3.2.2. Megengedett maximalis mindségi eltérések:
5.1.3.2.2.1. &sszefagyott termék: 20% (m/m);

5.1.3.2.2.2. alakjaban deformalt darab: 15% (m/m).

5.1.3.3. Erzékszervi jellemzék

5.1.3.3.1. Alak: az altalanosan ismert, 20-50 mm-es hosszukas, hengeres alak.

5.1.3.3.2. Szin: jellegzetes, a fott burgonyas tésztara jellemzo.

5.1.3.3.3. lllat:jellegzetes, a fott burgonyas tésztara jellemzo.

5.1.3.3.4. Iz: jellegzetes, a fott burgonyas tésztara jellemzo.

5.1.3.3.5. Alloméany: egyenletes, kozepesen lagy, rugalmas.

5.1.3.3.6. Az alak és a szin gyorsfagyasztott és a csomagolason feltiintetett javaslat szerint
elkészitett allapotban, az illat, iz és alloméany a csomagolason feltiintetett javaslat szerint
elkészitett allapotban rendelkezik a megadott érzékszervi jellemzokkel. Az érzékszervi biralat
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soran a szint és az alakot gyorsfagyasztott allapotban is, az illatot, izt és az allomanyt a
csomagolason feltlintetett javaslat szerint elkészitett dllapotban vizsgaljak.

5.1.4. Jelolés

5.1.4.1. A termék megnevezésében szerepelnie kell a ,nudli” kifejezésnek. Ha
algabonadrlemény felhasznalasaval késziilt, ezt a termék megnevezésében fel kell tiintetni.
5.1.4.2. Példa a megnevezésre: ,,Gyorsfagyasztott nudli, ,,Gyorsfagyasztott nudli hajdina liszt
felhasznalasaval”.

5.1.5. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras
5.1.5.1. Az Osszetevoket keverik, formazzak, el6fozik, hiitik, a vizet levalasztjak, ezutan
gyorsfagyasztjak, csomagoljak és —18°C-nal alacsonyabb homérsékleten fagyasztva taroljak.

5.2.Gyorsfagyasztott toltelékes gombaéc

5.2.1. A termék meghatarozasa

5.2.1.1. Elelmiszer kategoriak a 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
a gombocra: 6.4.4; a toltelékre: 4.2., 5.1., 5.2. vagy 5.4.

5.2.1.2. A gyorsfagyasztott toltelékes gomboc olyan gyorsfagyasztassal tartositott élelmiszer,
amely fott, attért burgonya vagy burgonyapehely, gabona- vagy algabona 6rlemény, vagy azok
keveréke, étkezési so, ivoviz keverékébdl késziilt tésztabol és a belsejébe elhelyezett toltelekbal
all. A felhasznalt burgonya mennyisége a tésztaban legalabb 25%, vagy ezzel egyenértékii
mennyiségli burgonyapehely.

5.2.2. Felhasznalhato osszetevok

5.2.2.1. burgonya vagy burgonyapehely,

5.2.2.2. gabona 6rlemény,

5.2.2.3. algabona érlemény,

5.2.2.4. ndvényi olaj,

5.2.2.5. étkezési so,

5.2.2.6. ivoviz,

5.2.2.7. toltelék: egész vagy felezett, vagy apritott gylimoles, 21. melléklet szerinti
gylimolcsdzsem, zselé, marmelad és cukrozott gesztenyekrém termékek, egyéb gyiimolcs vagy
z0ldségkészitmények, befbttek, 19. melléklet szerinti csokoladé, mogyordkrém legaldbb 10%
mogyoro tartalommal.

5.2.2.8. aromak,

5.2.2.9. izesit6 tulajdonsagokkal rendelkezd €lelmiszer 6sszetevok.

5.2.3. Mindségi jellemzok

5.2.3.1. Altal4nos jellemzék

5.2.3.1.1. A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, megkdzelitden azonos
nagysagu gombdc, idegen anyagtol mentes, gurulos.

5.2.3.1.2. Megengedett mindségi eltérések: lyukas, szétrepedt gomboc: legfeljebb 3 db/1000g.
5.2.3.2. Erzékszervi jellemz8k

5.2.3.2.1. Alak: gobmbolyt, gombdlyded alaku

5.2.3.2.2. Szin: a burgonyas tésztara jellemzd szinii, kissé sziirkés arnyalati.

5.2.3.2.3. lllat:burgonyas tésztara és a toltelékre jellemzo.

5.2.3.2.4. [z: a burgonyas tésztara és a toltelékre jellemzo.

5.2.3.2.5. Allomany: jellegzetesen rugalmas, nem tal kemény, nem ragacsos vagy széteso.
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5.2.3.2.6. Az alak ¢és a szin gyorsfagyasztott €s a csomagolason feltlintetett javaslat szerint
elkészitett allapotban, az illat, iz és allomény a csomagoldson feltiintetett javaslat szerint
elkészitett allapotban rendelkezik a megadott érzékszervi jellemzokkel. Az érzékszervi biralat
soran a szint és az alakot gyorsfagyasztott allapotban is, az illatot, izt és az allomanyt a
csomagolason feltlintetett javaslat szerint elkészitett allapotban vizsgaljak.

5.2.4. Jelolés

5.2.4.1. A megnevezésben meg kell adni a toltelék tipusat. Ha a termék algabona 6rlemény
felhasznalasaval késziilt, azt a megnevezésben fel kell tiintetni.

5.24.2. Példa a megnevezésre: ,,Gyorsfagyasztott szilvds gomboc”, ,,Gyorsfagyasztott
szilvalekvaros gombodc”, ,,Gyorsfagyasztott sargabarack izes gomboc”, ,,Gyorsfagyasztott
mogyorokrémes  gomboc”,  ,Gyorsfagyasztott = meggyes-kakadkrémes ~ gombodc”,
,Qyorsfagyasztott szilvatoltelékes gombdc”, ,,Gyorsfagyasztott szilvalekvaros gomboc hajdina
felhasznalasaval”.

5.2.5. Ajanlott gyartastechnoléogiai leiras

5.2.5.1. Az alapanyagokat keverdgépben egynemtsitik, ezutdn kovetkezik a kézi vagy gépi
formazas.

5.2.5.2. Kézi formazas: a tésztat kézzel vagy géppel megfeleld tomegii adagokra felosztjak, a
tolteléket a tésztara helyezik, és kézzel gombdcca formazzak.

5.2.5.3. Gépi formazas: a gépbe adagoljak a tésztat és a tolteléket; a gép a tésztat automatikusan
adagolja, t6lti és formazza.

5.2.5.4. A gombocokat gyorsfagyasztjak, csomagoljak és —18°C-ndl kisebb hdmérsekleten
fagyasztva taroljak.”
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